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N 01a: El1.V.A estd incluido en todos los precios de esta carta

Disponemos d¢ informacion sobre alérgenos:

<X Y o
Apio é} Pescado Gluten ﬁ Altramuces Q O Huevo
Leche @ Moluscos g Mostaza ﬁ Frutos Secos @ Cacahuetes

o S02
Sésamo o o Crustéceos @ Sojaﬁ Sulfitos 5

Informacion Jmportante:

Este establecimiento no dispone de pagos mediante tarjeta bancaria. Dlsculpen las molestias
Le ofrecemos la posibilidad de pago mediante Bizum

EN: This establishment does not accept card payments. Sorry for the inconvenience

FR: Cet établissement n'accepte pas les paiements par carte. Désolé pour le dérangement

PT: Este estabelecimento nio aceita pagamentos com cartao. descu[pem as molestias
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Cpfrantes

Cazuela de Gambas al Fjillo &2
Barlic Prawns Casserole

Casuela de Mollejas a la Zamorana &
“Zamorano stule” Sweetbreads Casserole

Casuela de Morro Guisado &
Stewed Beef Mouth Casserole

Chorizo Artesanal Zamorano a la Parrilla
Artisanal Chorizo Brilled from Zamora

Croquetas de Jamon (8 univaves) L6 €
Ham Croquette (8 units)

Pimientos rellenos de BWacalao en su salsa (4 umd) LS
Peppers Stuffed with Cod (4 units)

Tabla ve Embutidos de [a Tierra con Queso Zamorano [
Paried Sausage Table whit Sheep Cheese

Tabla de Queso de Oveja Reserva (B.©. Queso Zamorano) [0
Cured Gheep Cheese Table (D.O. Queso Zamorano)

Cecina de Leon con alifio be AOVE p pimentdn de la Yera
FGmoked Lion Beef with oil and paprika dressing
@abla de Jamon de la tierra
Ham Table

Wabla de Lomo Embuchado
Cured Loin Bable

*Racion de pan: 0,80€/comensal — Bread Ration: 0,80¢/viner

13,50¢€

13,50¢€

11,50¢€

10,00€

8,50€

7,50€

13,50¢€

12,50€

12,50¢€

12,00€

12,00€
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Platos de ¢

Cocido del Zorro (de martes a viernes) & & 16,00€
Castilian Stew-Cooked *Precio por Comensal, no se puede compartir®

Corido Infantil (menores de 14 afiog) (de martes a viernes) < & 10,006
Children’s Castilian Stew-Cooked (under 14 years)

Sopa Castellana (Calvo, Pan, Buevo p Jamén) £ 6,50€
Castilian Soup (broth, bread, egg and ham)

Sopas de djo “tipica Zamorana” & 5,00¢€
Barlic Soup “typical zamorana”

Sopa de Cocido & 5,00€

Noodle soup (in tureen)

JPuchero del dia (de martes a biernes. JFines de semana consultar) 7,50€
Spoon plate of the day
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Ensaladas

Ensalada Mixta / Mixed Galads 8,50€

P echuga, tomate, cebolla, aceitunasg, esparrago, huebo cocido p atun

P ettuce, Tomato Onion, Olives, Asparagus, LBoiled Eqq and Tuna
Ensalada Pegana/ Vegan Jalad < 8,50€

P echuga, tomate, cebolla, aceitunas, egparrago, sanaboria, pimientos del piquillo p nueces
P ettuce, tomato, onion, olibes, agparagus, carrot, piquillo peppers and nutg

Cnsgalada Pegetarviana/ Yeaetarian Salad SM[ 9,50¢€
P echuga, tomate, cebolla, aceitunas, esparrago, sanaboria, nueces, huebo cocido p queso de cabra
P ettuce, tomato, onion, olibes, agparagus, carrot, nuts, eqy and goat cheese

Ensalada Especial de la casa/Especial Bomemade Salay &) 6 11,50€
P echuga, tomate, cebolla, aceitunas, esparrago, sanaboria, nueces, huebo, queso de cabra p atun

P ettuce, tomato, onion, olibes, agparagus, carrot, nutg, eqq, goat cheese and tuna



Farnes a (o Parcilia

Chuleta de Ternera Zamorana (500gr. aprox.) 17,50€
Beal Chop “Zamorana” (500qar. aprox.)

Chuletillas de Cordero Lechal s/m
Suckling Lamb Chops

Solomillo de Cerdo Cebon 13,50¢€
Pork Tenderloin

Pluma de Cerdo Cebon 13,50€
Porker “Pluma” (part of pork tenderloin)

Churrasco de Ternera Zamorana (500gr. aprox.) 12,00€
Barbecued Peal Steak “churrasco” (500gr. aprox.)

Chuleton de Ternera Zamorana *Por encargo™ 30,00€ /ka

Large Beal Chop “Zamorana" *Custom made*

Plato Infantil: medallones de solomillo de cerdo p patatas fritas 9,50¢€
(para menores de 14 aiiog)

Children's Plate: Pork tenderloin steaks with potatoes (under 14 years)
Pescados a (o caguela de
barre de ﬁ%@%@@%%

Bacalao en Pisto a la Zamorana A 16,00€
Cod in ratatouille
Merlusa en salsa verde “al estilo del Zorro” UF HF s/m*

Hake in green sauce

*s/m: Gegun precio de mercado (consultar) / according to the market price
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(De martes a viernes) (En fin de semana y festivos bajo encargo minimo 10 personas)

EIIIPGZGIIIOS con la Sopera:

Sopa de ffideo
Poodle soup (in tureen)
Continuamos con la Cazuela de Barro:
Garbanszos de JFFuentesatco, Bersa, Relleno p Matansa Zamorana:
Chorizo, Tocino, Morcillo p Espinaso, con Guindillas piparras p fioras.
Clay Cagserole whit chickpeas from Fuentesauco, Cabagae, “Relleno”
and pig slaughter: chorizo, bacon, meat and backbone meat. Whit chillies.
Terminamos con el Dulce:
Postre Cagero
Homemade dessert
Incluye:
Pan de Carbajales, Agua Soldn de Cabrag p Cafe
Include “@arhajaleﬁ” bread, “Soldn de Cabras” Water & Coffe

22€/per§un
> ‘ TI. Incluido \ <

* Movega no incluida *
*Mentt Cocido Infantil: 14,00€ (solo menores de 14 afios) *
*Precio por Comensal, no se puede compartir®




