
 
 

 

 

 



El I.V.A está incluido en todos los precios de esta carta 

Apio d  Pescado z  Gluten x  Altramuces h   Huevo c 
Leche v  Moluscos g  Mostaza b  Frutos Secos j Cacahuetes 

a Sésamo l   Crustáceos k  Soja f   Sulfitos s 

Este establecimiento no dispone de pagos mediante tarjeta bancaria. Disculpen las molestias 

Le ofrecemos la posibilidad de pago mediante Bizum 

EN: This establishment does not accept card payments. Sorry for the inconvenience 

FR: Cet établissement n'accepte pas les paiements par carte. Désolé pour le dérangement 

PT: Este estabelecimento não aceita pagamentos com cartão. desculpem as molestias 
  



 

Entrantes 
Cazuela de Gambas al Ajillo k         13,50€ 

 

Cazuela de Mollejas a la Zamorana x               13,50€ 
 

Cazuela de Morro Guisado x           11,50€ 
 

Chorizo Artesanal Zamorano a la Parrilla                                    10,00€ 

Croquetas de Jamón (8 unidades) xcvj                                                     8,50€ 
8

Pimientos rellenos de Bacalao en su salsa (4 und) xcvj                7,50€ 
4 

 

Quesos y Embutidos 
Tabla de Embutidos de la Tierra con Queso Zamorano v           13,50€ 

Tabla de Queso de O eja Reser a (D.O. Queso Zamorano) v             12,50€ 

Cecina de León con aliño de AovE y pimentón de la Vera          12,50€ 

Tabla de Jamón de la tierra                                                          12,00€ 

Tabla de Lomo Embuchado                 12,00€ 

  

€ – €



 

Platos de Cuchara 
Cocido del Zorro (de martes a viernes) x c                                  16,00€ 

*Precio por Comensal, no se puede compartir* 

Cocido Infantil (menores de 14 años) (de martes a viernes)x c   10,00€ 

14

Sopa Castellana (Caldo, Pan, Huevo y Jamón) xc        6,50€ 

Sopas de Ajo “típica Zamorana”  x                                                                5,00€ 

Sopa de Cocido x               5,00€ 

Puchero del día (de martes a viernes. Fines de semana consultar)  7,50€ 

      

 

Ensaladas 
Ensalada Mixta /   cz          8,50€ 

Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, esparrago, huevo cocido y atún 

Lettuce, Tomato Onion, Olives, Asparagus, Boiled Egg and Tuna 

Ensalada Vegana/   j          8,50€ 

Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, espárrago, zanahoria, pimientos del piquillo y nueces 

Lettuce, tomato, onion, olives, asparagus, carrot, piquillo peppers and nuts  

Ensalada Vegetariana/ Vegetarian Salad  jcv                      9,50€ 
Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, espárrago, zanahoria, nueces, huevo cocido y queso de cabra 

Lettuce, tomato, onion, olives, asparagus, carrot, nuts, egg and goat cheese    

Ensalada Especial de la casa/Especial Homemade Salad jcvz  11,50€ 
Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, espárrago, zanahoria, nueces, huevo, queso de cabra y atún 

Lettuce, tomato, onion, olives, asparagus, carrot, nuts, egg, goat cheese and tuna 



 

Carnes a la Parrilla 
Chuleta de Ternera Zamorana (500gr. aprox.)                                              17,50€ 

(500gr

Chuletillas de Cordero Lechal                                                           s/m 

Solomillo de Cerdo Cebón                                                             13,50€ 
  

Pluma de Cerdo Cebón                                                                  13,50€ 
   

Churrasco de Ternera Zamorana (500gr. aprox.)                                        12,00€ 
500

Chuletón de Ternera Zamorana *Por encargo*                           30,00€ /kg 

Plato Infantil: medallones de solomillo de cerdo y patatas fritas                  9,50€               

 (para menores de 14 años) 

14

 

Pescados a la cazuela de 
barro de Pereruela 

Bacalao en Pisto a la Zamorana  z                                             16,00€ 

Merluza en salsa verde “al estilo del Zorro”  zxck                  s/m* 

*

 



 

El Cocido del Zorro

Menú Especial 

 

 

 

 

Empezamos con la Sopera: 

Sopa de Fideo 

Noodle soup (in tureen) 

Continuamos con la Cazuela de Barro: 

Garbanzos de Fuentesaúco, Berza, Relleno y Matanza Zamorana: 

Chorizo, Tocino, Morcillo y Espinazo, con Guindillas piparras y ñoras. 

Clay Casserole whit chickpeas from Fuentesauco, Cabagge, “Relleno” 

and pig slaughter: chorizo, bacon, meat and backbone meat. Whit chillies. 

Terminamos con el Dulce: 

Postre Casero 

Homemade dessert 

Incluye: 

Pan de Carbajales, Agua Solán de Cabras y Café 

Include “Carbajales” bread, “Solán de Cabras” Water & Coffe  

22€/persona 
 I.V.A. Incluido 

 

* Bodega no incluida * 

*Menú Cocido Infantil: 14,00€ (solo menores de 14 años) * 

*Precio por Comensal, no se puede compartir* 


